
農学部　先端食農学科
カリキュラム・ツリー　(赤字：必修科目)

ディプロマポリシー

第1セメスター 第2セメスター 第3セメスター 第4セメスター 第5セメスター 第6セメスター 第7セメスター 第8セメスター

100番台科目群 200番台科目群 300番台科目群 400番台科目群

【ディプロマポリシー ３】

実習と講義を並行しながら理論とスキル
を修得することができる。

【ディプロマポリシー ２】

自然科学、特に化学と生物学を習熟した
上で、食料生産や食品加工について修得し
た知識と実践的な能力を食料の生産、加工
現場に適用して生かすことにより、安全で
効率的な食料供給に貢献できる。

【ディプロマポリシー １】

世界の食料生産や食料需給、食品加工
や食品製造にかかわる状況を理解し、それ
らに関わる専門的な知識と実践的な能力を
修得することにより、社会で必要とされる食
料生産や食品加工の現場で貢献できる。

【ディプロマポリシー ４】

情報を収集し、分析することで、自ら解決
法を考え提示することができる先端食農演習ⅡB先端食農演習Ⅰ

インターンシップ

基礎化学実験

ユニバーシティ・
スタンダード科目群

など

玉川教育・ＦＹＥ科目群

人文科学科目群 社会科学科目群

など

自然科学科目

など

言語表現科目群

農場実習
食品製造科学

食品加工実習Ⅰ

食品機能化学

水産学

養殖学

食品衛生学

養蜂学

食品加工実習Ⅱ

農薬化学

陸上養殖実習

環境生物科学
化学

生物学

有機化学Ⅱ
生物化学Ⅱ

植物栄養学 栄養生理化学

生物化学Ⅲ 応用栄養学

植物生理学

先端食農実験Ⅰ フィールド実習

卒業研究Ⅰ

卒業研究Ⅱ

卒業研究論文

分析化学 生物統計学

健康教育

一年次セミナー 101・102

玉川の教育

音楽Ⅰ・Ⅱ

化学入門

環境科学

解析学入門

ＥＬＦ101～402

畜産物利用学

植物工場実習

公衆衛生学

有機化学Ⅰ

生物化学Ⅰ

園芸学

微生物学

海洋生態学

先端食農実験Ⅱ

専門領域研究

基礎生物学実験

先端食農演習ⅡＡ


